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Forstudie for att 6ppna upp for produktion av
blamusslor till livsmedel i sydostra Sverige

e Okad kunskap om musslors kapacitet att ta upp algtoxiner i Ostersjon.

e Genomgang av langtidsserier av miljogifter och algtoxiner ger goda
forhoppningar om musselodlingens framtid i Ostersjon.

e Modjligheten for 6ppnande av produktionsomraden for
livsmedelsklassade musslor i sydvastra Ostersjon har utretts och
forhoppningarna &r goda for framtiden.




Kalmar kommun har beviljats stod fran Livsmedelsstrategin via Jordbruksverket.
Syftet med stddet har varit att fraimja svenskt vattenbruk och diversifiera
vattenbruksprodukter inom svensk livsmedelsproduktion. | denna rapport redogérs
for Kalmar kommuns bidrag till malet genom kartlaggning av maéjligheterna att
oppna upp produktionsomraden for livsmedelsklassade musslor i Ostersjon. |
projektet har flera intressenter medverkat; Vasterviks kommun,
Vattenbrukscentrum Ost, Ecopelag, Sweco Sverige AB och privata musselodlare.
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Kimberly Melkersson



Sammanfattning

Denna rapport redogér for maluppfylinaden och genomférda aktiviteter i projektet
” Forstudie for att 6ppna upp for produktion av bldmusslor till livsmedel i sydostra
Sverige”.

Bakgrund

| dagsléget finns inga produktionsomréaden utmarkta i Ostersjon for att odla
livsmedelsklassade musslor. Produktionsomraden ar omraden som (av
Livsmedelsverket) anses som sékra omraden for att producera livsmedel baserat pa
bakgrundshalter av bland annat miljégifter. Omradena 6vervakas kontinuerligt sa
lange livsmedel produceras dar. Produktionsomraden for livsmedelsmusslor skulle
kunna mojliggora for flera nya produkter och aktiviteter langst Ostersjokusten. Det
skulle ge forutsattningar att odla musslor for tillexempel konservindustri, till fond
eller kosttillskott.

Projektets delar

Projektet har bestatt av ett flertal delmoment for att utreda om det skulle vara
mojligt att oppna produktionsomraden i Ostersjon. De tva huvudkomponenterna i
projektet har varit

1. Provtagning av toxiner, bakterier och toxinbildande alger under en hel
odlingssisong pa tre musselodlingar i Ostersjon
2. Langtidsanalys av miljogifter och toxinbildande alger i sydvistra Ostersjon

For att majliggora ovan har det hallits en utbildning for musselodlare for att kunna
genomfdra provtagningarna, ett antal projektgruppsmaoten har genomforts, flertalet
rapporter har tagits fram och diskussioner har fort med Livsmedelsverket for att
sakerstalla att den information som inhamtas ar relevant for projektets mal om att
kunna 6ppna produktionsomraden.

Resultat

Projektet har i stérsta majliga man uppnatt de mal som satts upp. Projektet ser
positivt for majligheten att dppna upp produktionsomréaden i Ostersjon men det
kvarstar fortsatt fragestallningar om hur det partiskt och juridiskt ska kunna
genomforas. Livsmedelsverket kommer att fortsatta arbetet med dessa fragor efter
projektets avslutande.



Summary

This report describes the achievement of the objectives for the project "Preliminary
study to open up areas for production of blue mussels for food in south-eastern
Sweden".

Background

Currently, there are no designated production areas in the Baltic Sea for growing
food grade mussels. Production areas are areas that (by the Swedish Food Agency)
are considered safe areas for producing food grade mussels based on background
levels of, among other things, environmental toxins, the areas are continuously
monitored as long as food is produced there. Production areas for food graded
mussels could enable several new products and activities along the Baltic coast. It
would provide farmers to grow mussels for the canning industry, for stock or food
supplements.

Project overview

The project has consisted of several sub-phases to investigate whether it would be
possible to open production areas in the Baltic Sea. The two main components of
the project have been

1. Sampling of toxins, bacteria, and toxin-forming algae during an entire
farming season on three mussel farms in the Baltic Sea

2. Long-term analysis of environmental toxins and toxin-forming algae in the
southwestern Baltic Sea

In order to make the above possible, training has been held for mussel farmers to
be able to carry out the sampling, a number of meetings with the project group
have been held, several reports have been produced and discussions have been held
with the Swedish Food Agency to ensure that the information collected is relevant
to the project's goal of being able open production areas for food graded mussels.

Results

The project has, to the greatest extent possible, achieved the goals that were set.
The project looks positively at the possibility of opening up production areas in the
Baltic Sea, but there are still questions about how it can be carried out practically
and legally. The Swedish Food Agency will continue to work on these issues after
the project has ended.
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1 Aktiviteter

For att uppna projektet mal har en rad olika aktiviteter genomforts. | detta kapitel
redogors det évergripande for de olika aktiviteterna. Mer detaljerad redogorelse
finns i bilagorna 1 till 3.

| Tabell 1 ses de aktiviteter som planerades i projektet vid projektansokan. Nedan
redogors for vardera aktiviteten separat.

Tabell 1. Projektets aktivitetsplan

Aktivitet:

1.

Analys av redan
befintliga data

Provtagningskurs

Provtagning vid tre
odlingar i
Ostergétland-
Kalmar lan: VCO,
Vastervik, Kalmar

Analyser av
musslor och
vattenprover

Projektledning och
kommunikation

Ta fram riktlinjer
for att dppna upp

produktionsomrad
en i SO Sverige

2022

Ga igenom langtidsserier
fran befintlig
miljodvervakning av
bottenlevande blamussla
samt SMHIs
véxtplanktonprovtagning
ar

I februari, med
Livsmedelsverket och
provtagare inom
projektet.

Mars-nov enl. Bilaga 3.
Upparbeta tagna prover.
Skicka till SMHI,
Eurofins och ev.
forskningslabb.

Enligt Bilaga 4.
Livsmedelsverket gor
sérskild analys av
cyanotoxiner med lag
detektionsgréns

1 fysiskt méte i februari i
anslutning till
provtagningskursen.
Digitala méten i januari,
april, juli och november
for uppstart, avstamning
och planering med
projektgruppen

2023

Kartlagg lokaler med
hog miljobelastning
Identifiera forekomst
av skadliga &mnen
och
giftalgblomningar

Sammanstall
analysresultat och
slutsatser for en
projektrapport

1 fysiskt
avslutningsméte
samt utvérdering och
informationsspridnin
g. Framtagande av
kort
informationsfilm.

Livsmedelsverket
och projektledaren
formulerar dessa
tillsammans



1.1 Aktivitet 1: Analys av redan befintliga data
Aktiviteten genomférdes som planerat under 2022 och informationen
sammanstilldes i rapporten ” Langtidsanalys for PCB, dioxin och tungmetaller i
bldmusslor samt SMHIs provtagning for toxiska alger i sydvastra Ostersjon”.
Rapporten revideras under 2023 baserat pa kommentarer fran Livsmedelsverket.
Slutgiltig version av rapporten bifogas som bilaga 1.

1.2 Aktivitet 2: Provtagningskurs

En provtagningskurs behdvde genomforas med de personer som skulle ta hand om
provtagningen pa respektive musselodling. Detta for att det skulle goras pa ett
enhetligt satt och félja det riktlinjer som finns for nuvarande musselkontroll pa
vastkusten. Livsmedelsverket hade modifierat provtagningen nagot for att vara
anpassad till Ostersjéns musslor som &r mindre 4n pa vastkusten. Information om
provtagningsmetoder finns i som en bilaga till projektets resultatrapport (se bilaga
2).

Kursen var uppdelad i ett teoripass som holls pa Stufvenas Gastgiveri och ett
praktiskt pass genomfordes vid musselodlingen i Hagby. Datum fér kursen var den
1 mars 2022. Originalplanen for kursen var att den skulle hallas i februari men pa
grund av en kall februari men liggande is var det ej genomférbart.

Ledare for kursen var Malin Persson fran Livsmedelsverket och Kimberly
Melkersson fran Sweco (kontrakterad projektledare), plus Jan Andersson, Hagby
musselodling.

Deltagare: Jason Bailey fran Vattenbrukscentrum ost, Kjell och Maria Malmlof
fran Hassel6 musselodling, Marcus Nord fran Vasterviks kommun, Martin
Karlsson fran Ecopelag, Tomas fran Hagby musselodling, samt Susanna
Minnhagen fran Kalmar kommun.

1.3 Aktivitet 3 och 4: Provtagning och analys vid tre

musselodlingar

Pa grund av sjukdom inom Vattenbrukscentrum Ost (VCO) vara det inte mojligt
for dem att genomfora provtagning pa sin musselodling i St. Annas skargard. VCO
medverkade dock i projektet genom att vara med vid projektgruppsméten, sprida
information och dela med sig av sin kunskap. Provtagningen flyttades till en
musselodling utanfor Dalard i Haninge kommun som drevs av Ecopelag.

Sammanlagt kunde 52 av 54 planerade musselprovtagningar genomforas, vilket
resulterade i 17 av 18 planerade E. coli analyser, 50 av 54 planerade Lipofila toxin-
analyser och 48 av 48 planerade cyanotoxin-analyser. Av
véxtplanktonprovtagningarna genomfordes och analyserades 72 av 72 planerade
prov.

Vaxtplankton analyserades av SMHI. E. coli och lipfila toxiner analyserades av
Eurofins. Cyanotoxin analyserades av Wageningen Food Safety Research.



Anledning till att samtliga analyser inte kunde genomféras var att fran en
provtagning lossnade etiketter fran pasarna, sa de senare ej kunde identifieras och
darfor ej analyserades. Ett prov misslyckades i upparbetning pga for lite material.
Tva provtagningar behovde stéllas in pa grund av fort hart vader.

1.4 Aktivitet 5: Projektledning och kommunikation
Ett forsta fysiskt mote genomfordes i samband med provtagningskurs 1 mars 2022.
Digitala moten med projektgruppen holls for avstamningar och information nar
projektledaren och Kalmar kommun i samsprak ansag det vara nédvandigt. Under
2022 holls tre digitala moten; 19 januari, 5 maj och 1 november. Under 2023 hélls
ett digitalt mote dar resultaten fran projektet redovisades for projektgruppen, pa
detta mote medverkade dven musselodlare fran Blekinge. Motet holls den 20 april.
Ett avslutningsmate holls i 28 november. Motet var ett hybridmdéte dar en del av
projektgruppen traffades fysiskt och dvriga var med pa lank. Utéver
projektgruppen deltog musselodlare fran Blekinge, representanter fran Region
Blekinge och forskare fran Sveriges Lantbruks Universitet. Projektledaren
presenterade projektet pa ett méte med Jordbruksverket dér representanter fran
flera lander inom Ostersjon med intresse for vattenbruk medverkade. Métet holls
den 27 april 2022. Projektet har tagit fram en informationsfilm. Den kommer att
finnas pa Kalmar kommuns hemsida och YouTube-kanal samt Vasterviks
kommuns hemsida.

1.5 Aktivitet 6: Riktlinjer

Projektet har forsett Livsmedelsverket med den information de har efterfragat och
uppdaterat rapporter utifran deras 6nskemal. Den information som
Livsmedelsverket har fatt ar Resultatrapporten och langtidsanalysrapporten
inklusive ett stort antal bilagor (bilaga 2) som bland annat innehaller radata fran
provtagningar, metodbeskrivningar och analyssvar. Utifran detta har
Livsmedelsverket haft interna diskussioner. Dom ser positivt pa méjligheten att
oppna produktionsomraden pa 6stkusten men det finns fortsatt ett antal fragor som
behover utredas for att kunna mojliggora detta, se bilaga 3. Dessa utredningar gar
dock utanfér ramarna for detta projekt.



2 Maluppfylinad

2.1 Projektmal 1

Kartlagg nivaer och frekvens av potentiellt giftiga vaxtplankton i utsjon och langs
Ostersjokusten, syddstra Sverige.

2.1.1 Maluppfyllelse

Malet har uppfyllts i sin helhet genom rapporten “Léangtidsanalys for PCB, dioxin
och tungmetaller i blamusslor samt SMHIs provtagning for toxiska alger i
sydvastra Ostersjon”. Rapporten finns bifogad som bilaga 1.

2.2 Projektmal 2

Kartlagg omraden som bor undvikas for odling pga. forekomst av hoga halter av
dioxin, PCB och tungmetaller i vilda blamusslor.

2.2.1 Maluppfyllelse

Underlaget for miljogifter och tungmetaller var mer begrénsat &n vad
projektgruppen hade énskar. Flera av de undersdka stationerna som anvandes for
langtidsanalysrapporten hade bara enstaka provtagningar. Halterna av miljogifter
och tungmetaller var dock relativt lag vid de provtagningar som férekommit. Det
enda problemomrade som identifierades var stationen nara Oskarshamn. Ska
musselodling forekomma i narheten av detta omrade behéver mer undersokningar
goras d&n inom andra omraden av Ostersjon. Oavsett valt omrade i Ostersjon
kommer det krévas att sanitdra utredningar genomfdrs samt ett regelbundna
kontroller genomfors under produktionstiden. Livsmedelsverket rekommenderar att
produktionsomraden i Ostersjon bor ha arlig provtagning for tungmetaller och
andra fraimmande amnen, inklusive PFAS.

Malet anses som uppfylit.

2.3 Projektmal 3

Fo6lj upp forekomsten av véxtplankton, bakterier och biotoxiner vid alla tre nu
befintliga odlingar under ett ars tid. Har ingar ett par delmal med metodutveckling:
Dels att hitta ett smidigt/alternativt satt att preparera biotoxinproven (jamfért med
nuvarande metod att skala for hand); dels en palitlig analys for cyanotoxiner med
lagre detektionsgréns &n vad som erbjuds av de ackrediterade kommersiella labben.

2.3.1 Maluppfyllelse

Provtagning genomfdrdes under en hel odlingssasong. Sammanlagt kunde 52 av 54
planerade musselprovtagningar genomforas, vilket resulterade i 17 av 18 planerade
E-coli analyser, 50 av 54 planerade Lipofila toxin-analyser och 48 av 48 planerade
cyanotoxin-analyser. Fran en provtagning lossnade etiketter fran pasarna, sa de
senare ej kunde identifieras och darfor ej analyserades. Ett prov misslyckades i



upparbetning pga for lite material. Av vaxtplanktonprovtagningarna genomfordes
och analyserades 72 av72 planerade prov. Uppféljning av vaxtplankton, bakterier
och biotoxiner anses dar med vara uppfyllt.

Vad galler metodutveckling kunde projektet inte hitta nagot béttre satt att separera

skal och koétt &n genom att skala for hand men metoden fortydligades och finns som
en bilaga till projektet resultatrapport (bilaga 2). Projektet hittade en palitlig analys
for cyanotoxiner genom Wageningen Food Safety Research i Holland. Malet anses
med detta som helt uppfyllt.

2.4 Projektmal 4

Ta fram riktlinjer for hur produktionsomraden for livsmedelsmusslor i sydostra
Sverige ska kunna dppnas.

2.4.1 Maluppfyllelse

Projektet har kunnat forse Livsmedelsverket med den information de behdvt for att
kunna fatta beslut. | skrivande stund aterstar dock ett antal fragor innan det ar
mojligt att avgéra om det gar att oppna produktionsomraden i Ostersjon. Alla bitar
finns inte pa plats for livsmedelsklassade musslor Ostersjon, sa som till exempel
juridiska accepterade halter av cyanotoxiner, laboratorium i Sverige som kan
analysera cyanotoxiner med tillrackligt lag detektionsgrans eller hur kostnaderna
for provtagningar och analyser ska fordelas. Varje enskilt omrade som vill
producera musslor behdver aven genomga en sanitar undersokning sa det gar i
dagslaget inte att saga med sékerhet om det i framtiden kommer finnas
produktionsomraden i Ostersjon. Projektet har dock uppfyllt sin del av arbetet for
att kunna maéjliggora oppnandet av produktionsomraden. | bilaga 3 finns
Livsmedelsverkets stallningstagande i fragan, dar preciserar mer exakt vad som
behovs for att mojliggora oppnandet av produktionsomraden.

Malet anses som uppfyllt.

10



3 Slutsats

Under de tva ar som projektet bedrivits har mycket data om musslors kapacitet att
ta upp algtoxiner i Ostersjon samlats in. Framfor allt har unik information om
cyanotoxiner samlats in. Projektet har dven gett en bra bild 6ver ssmmanséttningen
av alger runt musselodlingarna i Ostersjon. Projektgruppen &r mycket néjda med
genomfdrandet och resultaten av projektet som helhet. Projektet har bidragit till
utveckling och diversifiering av vattenbruket i Ostersjon. Aven om projektet inte
till fullo kunnat nd malet om att fa till riktlinjer for 6ppnande av
produktionsomraden i Ostersjon sa har arbetet med detta kommit langt och de delar
som aterstar for att na detta mal har aldrig varit delar som inkluderats i projektet.
Projektgruppen ser ljust p& framtiden gallande musselodling i Ostersjon for
livsmedelsproduktion och tror och hoppats att produktionsomraden kommer att
kunna 6ppnas inom en inte allt for avlagsen framtid.
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Bilageforteckning

Mo

Resultatrapport inkl. bilagor

Manadsvariation toxiska alger i sydvastra Ostersjon
Sammanstallning och reflektioner om Livsmedelsmusslor i Ostersjon
Informationsfilm om projektet
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